
 Semaine du 13 au 17 janvier 

LUNDI 

 

 

Velouté de légumes 

Poulet rôti NOUVELLE AGRICULTURE au 

jus 

Pâtes 

Camembert BIO 

Crème dessert vanille BIO 

MARDI 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Marmite de poisson MSC sauce crustacés 

Haricots verts 

Fromage frais nature BIO et dosette de sucre 

Fruit frais 

MERCREDI Salade de haricots verts, Tomate ,Mais 

Colombo de porc HVE 

Semoule BIO 

Yaourt aromatisé 

Gâteau basque 

JEUDI 

 

 

Carottes râpées 

Cordon bleu volaille 

Frites au four 

 Yaourt sucré BIO 

Fruit frais 

VENDREDI 

 

Saucisson ail  

Omelette nature 

Pommes de terre quartiers LOCAL 

Edam BIO 

Gâteau au chocolat 

 Semaine du 06 au 10 janvier 

LUNDI 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Lasagnes bolognaises VBF 

Madeleine BIO 

Yaourt aromatisé BIO 

MARDI 

 

 

Carottes râpées 

Nugget's de blé 

Pâtes 

Camembert BIO 

Mousse chocolat au lait 

MERCREDI Salade de pâtes et pesto 

Sauté de boeuf RAV au paprika 

Purée de pommes de terre  

Saint paulin BIO 

Novly vanille  

JEUDI 

 

 

Velouté de légumes variés BIO 

Couscous boulettes de soja 

Semoule BIO 

Petit suisse sucré  

Yaourt velouté aux fruits 

VENDREDI 

 

Pâté de campagne nature 

Dos de colin MSC à l'américaine 

Haricots verts  

Cantadou 

Fruit frais 

 Semaine du 20 au 24 janvier 

LUNDI 

 

 

Velouté de légumes 

Pilons de poulet basquaise  

Semoule BIO 

Liégeois chocolat 

Pêche au sirop 

MARDI 

 

Salade marco polo  

Emincé de volaille à l'aigre douce 

Pâtes 

 Petit suisse aux fruits 

Compote pomme abricot BIO 

MERCREDI Rillettes  

Tajine de poisson MSC 

Purée de pommes de terre  

Fromage blanc aux fruits BIO 

Fruit frais 

JEUDI Carottes râpées nature BIO 

Langue de bœuf sauce piquante 

Haricots verts 

Brie pointe BIO 

Ananas frais  

VENDREDI 

 

 

Salade chef (tomates maïs fromage et salade) 

Nugget's de blé 

Duo de carottes jaunes et oranges  

Vache qui rit BIO 

Eclair vanille 

 Semaine du 27 au 31 janvier 

LUNDI 

 

Velouté de tomates 

Gnocchis de pommes de terre brunoise pro-

vençale et fromage râpé 

Gouda BIO  

Fruit frais 

MARDI 

 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Filet de poulet NOUVELLE AGRICULTURE 

à la crème  

Pâtes 

Fromage fondu BIO  

Crème dessert vanille BIO 

MERCREDI Carottes râpées 

Chipolatas nature 

Haricots verts  

Yaourt aromatisé 

Gaufrettes plumetis chocolat 

JEUDI 

Repas Chinois 

Salade chinoise 

Nems au poulet 

Riz BIO  

Emmental  

Cake citron Pavot 

VENDREDI 

 

Rosette tranché 

Gratiné de poisson au fromage 

Purée de Brocolis 

Yaourt sucré BIO 

Novly chocolat 

 Semaine du 03 au 07 février 

LUNDI 

 

 

Velouté de légumes 

Quenelles de volaille financière  

Petits pois Carottes BIO 

Camembert BIO 

 Petit suisse aux fruits 

MARDI 

 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Dos de colin MSC à la crème de curry 

Pâtes 

Yaourt aromatisé BIO 

Crêpe sucrée 

MERCREDI 

 

 

Carottes râpées 

Nugget's de blé ketchup 

Poêlée de légumes 

Entremets au chocolat  

Compote de pommes HVE 

JEUDI 

Menu Afrique 

Taboulé 

Poulet kedjenou NOUVELLE AGRICUL-

TURE  

Purée de Patate Douce 

Dessert lacté vanille 

Cake mangue chocolat 

VENDREDI 

 

Cervelas nature 

Gratin savoyard 

Yaourt sucré 

Fruit Frais 



Menus  
Janvier fevrier 

2025 
 

RESTAURATION     
SCOLAIRE 

MaignelayMontigny 

Modification possible la veille avant 9h30  (le 

vendredi 9h30 pour le lundi) en appelant ou le 

périscolaire (03.44.78.89.16). 

VBF  = Viande de Bœuf Française 
HVE = Haute Valeur Environnementale 


