
 Semaine du 13 au 17 mai 

LUNDI 

 

 

Salami 

Rôti de dinde aux poivrons  

 Haricots beurre  

Rondelé 

Yaourt fruit mixé fraise BIO 

MARDI 

 

Carottes râpées nature BIO 

Boulettes de boeuf BIO sauce tomate  

Semoule BIO 

Tome grise BIO 

Crème dessert chocolat BIO 

MERCREDI Salade de pâtes et pesto 

Poulet rôti 

Poêlée de légumes  

Saint paulin BIO 

Purée de pomme banane BIO  

JEUDI 

 

Menu Italie 

Tomates mozzarella nature 

Tarte à l'italienne  

Carottes aux épices 

Emmental BIO 

Cake miel et amandes 

VENDREDI 

 

Pâté de campagne nature 

Poisson pané 

Purée de pommes de terre  

Cantadou 

Fruit frais BIO 

 Semaine du 06 au 10 mai 

LUNDI 

 

Jus d'orange  

Lasagnes bolognaises VBF 

Mimolette  

Crème dessert chocolat BIO 

MARDI 

 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Nugget's de blé 

Pâtes 

Camembert BIO 

Fruit frais 

MERCREDI 

FERIE 

JEUDI 

 

 

 

 

FERIE 

VENDREDI 

 

 

 

FERIE 

 Semaine du 20 au 24 mai 

LUNDI 

 

 

 

FERIE 

MARDI 

 

Melon BIO 

Emincé de volaille BIO à l'aigre douce 

Fromage fondu BIO 

Crème dessert vanille 

MERCREDI Rosette tranché 

Steak haché VBF sauce Barbecue 

Pâtes 

Carré ligueil  

Gaufrettes plumetis chocolat 

JEUDI Œuf dur et dosette mayonnaise 

Palette de porc à la diable 

Purée de pommes de terre  

 Petit suisse aux fruits 

Fruit frais 

VENDREDI 

 

 

Carottes râpées 

Gratiné de poisson au fromage 

Riz BIO  

Yaourt sucré BIO 

Beignet fourré  

 Semaine du 27 au 31 mai 

LUNDI 

 

Cervelas nature 

Escalope de volaille panée BIO et dosette de 

ketchup 

Haricots blancs à la tomate 

Camembert BIO 

Fruit frais BIO 

MARDI 

 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Dos de colin sauce citron 

Pommes de terre quartiers LOCAL 

Galette St Michel BIO  

Yaourt aromatisé BIO 

MERCREDI Carottes râpées nature BIO 

Boulettes d'agneau au curry  

Boulgour 

Yaourt sucré 

Pomme cuite nature 

JEUDI 

 

Taboulé 

Cordon bleu de volaille 

Riz BIO  

Bûchette de chèvre mélange 

Cake pépites de chocolat 

VENDREDI 

 

Melon 

Marmite de poisson sauce crustacés 

Farfalles BIO 

Kiri crème 

Fruit frais 

 Semaine du 03 au 07 juin 

LUNDI 

 

 

Betteraves HVE 

Quenelles de veau sauce forestière 

Poêlée de légumes  

Madeleine 

Semoule au lait 

MARDI 

 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Wok de volaille  

Frites au four 

Boursin 

Fruit frais 

MERCREDI 

 

 

 Salami 

Tarte thon tomate moutarde 

Salade verte 

Edam 

Ananas au sirop 

JEUDI 

 

 

Melon BIO 

Sauté de porc HVE Dijonnaise 

Printanière de légumes 

Brie pointe BIO 

Donut's 

VENDREDI 

 

Pâté de campagne nature 

Paupiette de veau à l'estragon 

Riz  

 Petit suisse aux fruits 

Flan nappé caramel BIO 

 Semaine du 10 au 14 juin 

LUNDI 

 

 

Radis beurre 

Pilons de poulet basquaise  

Semoule 

Petit suisse sucré 

Fruit frais 

MARDI 

 

Tomates BIO nature 

Poisson pané 

Purée de pommes de terre  

Vache qui rit BIO 

Compote de pommes BIO 

MERCREDI Salade de riz mexicaine 

Haché au bœuf sauce barbecue  

Printanière de légumes 

Saint paulin BIO 

Tarte normande 

JEUDI 

Menu Espagnol 

 

Melon 

Poulet rôti a l'espagnole 

Pâtes 

Fromage frais nature BIO et dosette de sucre 

Churros au chocolat  

VENDREDI 

 

 

Carottes râpées 

Blanquette de la mer sauce safranée 

Haricots verts  

Camembert BIO 

Galette bretonne 
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Modification possible la veille avant 9h30  (le 

vendredi 9h30 pour le lundi) en appelant ou le 

périscolaire (03.44.78.89.16). 

 Semaine du 17 au 21 juin 

LUNDI 

 

 

Pommes de terre façon piémontaise 

Escalope de volaille panée BIO et dosette de 

ketchup 

Purée de pommes de terre  

Flan nappé caramel BIO 

Fruit frais 

MARDI 

 

Melon 

Jambon blanc HVE froid 

Farfalles BIO 

Biscuit Nouba 

Yaourt sucré BIO 

MERCREDI Œuf dur et dosette mayonnaise 

Poulet rôti  

Gratin de courgettes et pommes de terre 

Brie pointe BIO 

Gâteau basque 

JEUDI 

 

Tomates concombres et maïs BIO nature  

Couscous BIO et boulettes de bœuf BIO 

Semoule BIO  

Emmental BIO 

Eclair vanille  

VENDREDI 

 

 

Saucisson ail  

Dos de colin sauce tomate  

Blé Pilaf 

Yaourt aromatisé 

Liégeois chocolat 

 Semaine du 24 au 28 juin 

LUNDI 

 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Rousties de légumes 

Pâtes 

Mimolette  

Crème dessert chocolat BIO 

MARDI 

 

Tomates  

Emincé de volaille BIO à l'aigre douce 

Haricots verts  

Cœur de Neufchâtel AOP 

Semoule au lait 

MERCREDI Pâté de campagne cornichons 

Paupiette de veau sauce barbecue 

Blé aux petits légumes 

Madeleine BIO 

Yaourt sucré BIO 

JEUDI 

 

Betteraves HVE 

Cheeseburger 

Pommes rissolées 

Edam BIO 

Brownie 

VENDREDI 

 

 

Carottes râpées 

Colombo de poisson 

Carottes aux épices  

Brie pointe BIO 

Purée de pomme/poire sans sucre BIO  

 Semaine du 1er au 05 juillet  

LUNDI 

 

 

Quiche lorraine 

Emincé de volaille BIO sauce tomate  

Purée de pommes de terre  

Fromage fondu BIO  

Liégeois vanille 

MARDI 

 

Betteraves 

Raviolis au bœuf  

Camembert 

Compote de pommes HVE 

MERCREDI Œuf dur et dosette mayonnaise 

Curry de porc 

Pâtes 

Saint paulin BIO 

Riz au lait 

JEUDI 

 

Salade marco polo  

Beignets au calamar nature  

Riz  

Yaourt sucré BIO 

Cake aux framboises 

VENDREDI 

 

 

Melon HVE 

Médaillon de surimi mayonnaise  

Chips 

Cantadou 

Yaourt velouté aux fruits 


